
Bruschetta 4,50
geröstetes, glutenfreies Brot mit
Tomaten, Knoblauch, Zwiebeln
und Basilikum

Rucola e mozzarella con pomodori 8,90
Mozzarella mit frischen Tomaten
auf Rucolasalat, mit Basilikum
und Olivenöl mariniert

Carpaccio „classico“ 10,50
rohe Rindfl eischscheiben mit
feinen Champignons, gehobeltem
Parmesan und Olivenöl

Gamberetti al forno 8,60
Garnelenschwänze mit Peperoni
in Olivenöl, im Ofen gebacken

Antipasti misti 8,20
hausgemachte italienische Vorspeisen
als kleine Portion 5,20

Crema di pomodoro 4,60
Tomatencremesuppe

Zuppa di pesce Sorento 6,50
Fischsuppe mit Lachs, Zander, 
Shrimps und Muscheln

Insalata mista 4,60
gemischte Blattsalate der Saison
mit Paprika, Tomaten, Oliven, Sprossen,
Nüssen und Kernen, Balsamicodressing 

auch als Beilagensalat 3,60

Möchten Sie Ihren Salat selbst marinieren,
lassen Sie es uns wissen.

     Insalata bell’ARTE 10,80
gemischte Blattsalate mit 
Hähnchenbrust vom Grill,
frischen Früchten und
Pinienkernen, Balsamicodressing

Insalata rucola con pecora 8,50
Rucolasalat mit weichem
Schafskäse, getrockneten Tomaten, 
Oliven und Kräuter-Joghurtdressing

Insalata con pesce grigliato 11,50
gemischte Blattsalate mit
Streifen von gegrilltem Fisch, 
Balsamicodressing

Insalata di manzo 10,90
gemischte Blattsalate mit
Rinderrückenstreifen, Kirschtomaten 
und Frühlingslauch vom Grill,
Kräuter-Joghurtdressing

Spaghettini aglio e olio 7,20
Spaghettini mit Öl, Knoblauch 
und frischen Kräutern

Penne all’ arrabiata 8,20
Pennenudeln mit scharfer Tomatensauce,
Kapern, Oliven und Zwiebeln

„Marché au Minho“ (Sonia Delaunay, 1916) 9,90
Spirelli (glutenfrei) mit frischem Gemüse,
getrockneten Tomaten und Rucola

        Wir können für Sie auf Wunsch auch einige
andere Pastagerichte mit glutenfreien
Mais-Reis-Spirelli von Tomasello aus Sizilien
zubereiten. Aufpreis je 1,00 .

Risotto con funghi 8,90 
Risotto mit frischen Austernpilzen, 
Champignons und Kräutern

Risotto con verdure 8,90
Risotto mit frischen Zucchini, 
Champignons, Auberginen, Paprika,
Frühlingslauch und Tomaten

Trota alla griglia 13,80
Forelle vom Grill mit Kapern-Tomaten-Butter,
gebackenen Rosmarinkartoffeln und 
gemischtem Salat

Cobite alla griglia 15,90 
Steinbeißerfi let vom Grill mit 
Kapern, Oliven und getrockneten 
Tomaten in Balsamicomarinade, 
dazu frische Zitrone und gebackene 
Rosmarinkartoffeln

Salmerino alla griglia 16,50 
Saiblingsfi let vom Grill mit 
Zitronen-Butter, Broccoli und Olivenrisotto
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Tacchino caprese 13,80 
Putensteak vom Grill mit frischen
Tomaten und Mozzarella
überbacken, dazu Tomatensauce, 
gebackene Kartoffeln und gemischter Salat 

Bistecca di manzo 19,20
Rumpsteak vom Grill 
mit Olivenbutter, grünen Bohnen und 
gebackenen Rosmarinkartoffeln

Crema Catalana 5,00
Catalanische Vanillecreme
mit gefl ammtem Zucker

Panna Cotta 5,20
mit Erdbeermark

Auf Wunsch erhalten Sie unsere Kaffee -
spezialitäten mit laktosefreier Milch.

Liebe Gäste
Aufgrund der zunehmenden Gluten- und

Laktoseunverträglichkeiten haben wir unsere
Speisekarte auf Gerichte, die wir ohne Gluten bzw.

Laktose herstellen können, geprüft.
Dabei haben wir festgestellt, dass unser Küchenstil

viele Gerichte dafür bietet.
Unsere Servicemitarbeiter beraten Sie gerne.
Zudem halten wir speziell gekennzeichnete

Speisekarten für Sie bereit.

Dienstags bis freitags bieten wir Ihnen zudem unsere 
wechselnden, preiswerten und schnellen

Mittagsangebote an.

Haben Sie schon Ihren LUNCH(S)PASS?
Nach 10x Mittagessen dienstags bis freitags,
erhalten Sie 1x unser Mittagsangebot gratis.

Für Gruppen, größere Reservierungen und Feiern
in unseren Räumen wie auch im Sprengel Museum

halten wir Menü- und Buffetvorschläge für Sie bereit.

Partyservice
bell’ARTE für Sie zu Hause!

Planen Sie eine Familien- oder Geschäftsfeier
in Ihren Räumen?

Gerne bereiten wir Antipastibuffets
und warme Gerichte für bis zu 300 Personen

für Ihre Feier vor.
Wir liefern nach vorheriger Absprache

alles zu Ihnen ins Haus.
Bei größeren Veranstaltungen auch mit dem

entsprechenden Service dazu.
Sprechen Sie uns an, wir beraten Sie gerne.

Ruth und Christian Stöver
und das bell‘ARTE Team

bell‘ARTE Gastronomie GmbH · Kurt Schwitters Platz 1 · 30169 Hannover 
Tel. (0511) 809 33 33 · Fax (0511) 980 56 29 · www.bellarte.de
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